MENU DANSK

KOKKENS ORD
Du skal nu til at bestille fra en menu fyldt med kvalitets ravarer fra lokale leverandgrer.
Maden er handlavet, kaffen hjemmeristet og det hele er skabt med omtanke.
Bestil venligst i baren. Bon appetit!

HELE DAGEN FROKOST 11:30-15:00
TORSDAG AFTEN 17:00-19:30
SNACKS 45,-
Vv . MIDDELHAVET 95,-
aelg mellem oliven eller ngdder
Kold, lseskende gazpacho af grgnne
BOLLE 65,- tomater, grgn peber & agurk m.
Ost & solbaer marmelade eller rygeost og persilleolie
Hjemmelavet nutella Tilfgj grillet brgd 25,-
ANDERILLETTE 75,- DEN GR@NNE OASE 138,-

Perlelgg, sennepskorn & bred Salat af speede, grgnne blade, nye

SCONE 55,- danske kartofler, broccolini, labneh,
Fed creme fraiche & sort hvidlgg & serteskud
solbeermarmelade Tilfgj grillet brgd 25,-

Tilfgj feta 25,-
COOKIE 40,-
Hvid chokolade, macadamia & citron CARLS KZERLIGHED 158,-
RQDGRQD TRIFLI 55, Rert laks pa rugbrgd med friske &

grillede zucchini, citrus & urter
Tilfgj handpillede rejer 40,-

Vegansk creme, rgde beer, crumble

CITRONTARTE 55,-

Mazarin, citrus & marengs FRANSK AFF/ARE 168,-
Tartar af okse, sennepsmayo,

JORDBARKAGE 55,- tomater, friterede kapers,

Kardemomme, danske jordbzer

crutoner og speede urter
& mascarponecreme

TIL BORN UNDER 12 AR 98,-

PARIS BREST 65,- i
Kyllingekgdboller, gnavegrgnt, creme

Choux, mandelpraliné &

karamelliserede mandler fraiche, seesonens frugt & seblemost

Kontakt os for information om indhold af allergener og ingredienser i vores mad.
F& 10% pa mad & drikke, med et arskort til Glyptoteket.

Ved betaling med firmakort og ikke-E@S privatkort vil der blive pélagt et bankgebyr.
Danske firmakort 2%, E@S firmakort 2,5%, ikke-E@S firmakort 3,5% og
ikke-E@S privatkort 3,5% af det samlede belgb.



DRIKKE

MOUSSERENDE VINE

Champagne, Brut Cuvee Selection

Figuet & Fils 525,-
Crémant, Loire 80/ 400,-
Domaine des Hautes Gohardes
HVIDVIN

Riesling, Rheinhessen

Weingut Johann Schrell 80 /400,-
Bourgogne Blanc, Bourgogne
Domaine Dubois 100/ 500,-
ROSEVIN

Tavel Rosé, Rhone

Chateau Trinquevedel 80/ 400,-
R@DVIN

Spéatburgunder, Rheinhessen
Johanninger 80/ 400,-
COCKTAILS

Gin & Tonic 95,-
Citrus sjus m. gin 95,-
Rabarber/hibiscus sjus m. gin 95,-

oL

Glyptotekets Oase, Lager (45cl) 70,-

Jacobsen, Yakima IPA (45 cl)
Jacobsen, Brown Ale (45 cl)
Brooklyn, Alkoholfri (33 cl)

VAND

Ramldsa u. brus

Ramlésa m. brus

Isvand glas

Isvand kande

Citrus lemonade
Rabarber/hibiscus lemonade
/Eblejuice fra Bellingehus
Sukkerfriiste m. citron

VARME DRIKKE

Filterkaffe
Refill
Espresso
Americano
Cortado
Cappuccino
Flat white
Latte

Islatte

Chai latte
Udvalg af the

Kontakt os for information om indhold af allergener og ingredienser i vores mad.
F& 10% pa mad & drikke, med et arskort til Glyptoteket.

Ved betaling med firmakort og ikke-E@S privatkort vil der blive pélagt et bankgebyr.
Danske firmakort 2%, E@S firmakort 2,5%, ikke-E@S firmakort 3,5% og
ikke-E@S privatkort 3,5% af det samlede belgb.
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